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RESUMO

O presente trabalho visa destacar a importancia do médico veterinario nas industrias
frigorificas bovinas. O Brasil € o maior exportador de carne bovina do mundo, por ano
uma pessoa consome em meédia 36,7 kg de carne bovina, além disso o Brasil conta
com um rebanho de 234 milhdes de bovinos o que faz necessario o controle higiénico-
sanitario dessa matéria prima, pois, alimentos sem inspecdo ou realizada sem
conhecimento técnico pode trazer sérios riscos a saude humana por conta dos riscos
trazidos das diversas doencas presente na carne bovina. A inspecéo foi introduzida no
Brasil oficialmente pela Lei 1.283 de 18 de dezembro de 1950 considerada a lei “mae
da inspe¢ao” no Brasil e em 1952 foi regulamentada pelo Decreto n. 30.691, de 29 de
mar¢o de 1952 que descreveu de forma detalhada como seria realizada a inspecgao,
atualmente esse decreto foi substituido pelo Decreto 9.013 de 2017. O Brasil segue
um rigoroso processo de inspec¢éo de produtos de origem animal para fornecer para a
sociedade seja no Brasil ou para o exterior um produto de qualidade livre de doengas
ou contaminagbes que possam causar algum dano a saude das pessoas que
consomem de forma direta ou indireta os produtos oriundos da carne bovina. Diante
disso, quem esta no centro de todo o processo é o meédico veterinario atuando como
fiscal e inspetor para garantir que a legislacéo e a inspegao dos produtos de origem
animal seja cumprida e a carne esteja livre de doengas ou contaminagdes que possam
causar algum dano a saude da populacéo.
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ABSTRACT

This work aims to highlight the importance of veterinarians in the beef meat processing
industry. Brazil is the largest exporter of beef in the world, per year a person consumes
an average of 36.7 kg of beef, in addition Brazil has a herd of 234 million cattle, which
makes hygienic and sanitary control of this necessary. raw material, therefore, food
without inspection or carried out without technical knowledge can pose serious risks to

1 Trabalho de Conclusao de Curso apresentado ao Centro Universitario Mais - UniMais, como requisito
parcial para a obtencao do titulo de Bacharel em medicina veterinaria, no segundo semestre de 2024.
2 Académicos(a) do 10° Periodo do curso de Medicina Veterinaria do Centro Universitario Mais -
Unimais Matheus Henrique Santos Domingos e Rafael Faria dos Santos Dias Ferraz da Maia. E-mail:
matheush@aluno.facmais.edu.br e rafaelf@aluno.facmais.edu.br

3 Professor(a)-Orientador(a). Mestre em Ciéncia Animal, Rosana Damasceno Pires Domiciano.
Docente do Centro Universitario Mais - Unimais. E-mail: rosanadamasceno@facmais.edu.br




human health due to the risks posed by the various diseases present in beef.
Inspection was officially introduced in Brazil by Law 1,283 of December 18, 1950,
considered the “mother of inspection” law in Brazil and in 1952 it was regulated by
Decree no. 30,691, of March 29, 1952, which described in detail how the inspection
would be carried out, currently this decree was replaced by Decree 9,013 of 2017.
Brazil follows a rigorous inspection process for products of animal origin to supply to
society, whether in Brazil or abroad a quality product free from diseases or
contaminants that could cause any harm to the health of people who directly or
indirectly consume products from beef. Therefore, the person at the center of the entire
process is the veterinarian, acting as inspector and inspector to ensure that legislation
and inspection of products of animal origin are complied with and the meat is free from
diseases or contamination that could cause any damage to the animal. population
health.

Keywords: inspection; oversight; veterinary; slaughterhouse;
1 INTRODUGAO

No Brasil, a inspec¢ao industrial teve origem desde a chegada dos colonizadores
no pais, porém, so foi regulamentada oficialmente em 1950, quando teve origem a Lei
n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, considerada oficialmente a primeira lei que trata
da inspecado no Brasil; esta lei trouxe a obrigatoriedade da inspeg¢ao industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal no Brasil. A finalidade da inspegao industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal é oferecer seguranga aos alimentos
consumidos pelas pessoas, obtendo-se um produto (carne, ovo, leite, mel e pescado)
isento de qualquer maleficio para a saude (CRMV-MG, 2015).

No ano de 2022, foram exportadas mais de 2 milhées de toneladas de carne
para mais de 150 paises, 0 que gerou uma receita de aproximadamente US$ 12,97
bilhdes. Ademais, 72,1% da produgdo de carne bovina no Brasil é destinada ao
mercado interno, o que gera um consumo meédio anual de 36,7 kg de carne por pessoa
por ano; os outros 27,9% sao destinados ao mercado externo, o que faz do Brasil o
maior exportador de carne bovina do mundo (Malafaia; Biscola, 2023).

O atual rebanho bovino, no Brasil, ultrapassou a casa dos 234,4 milhdes de
animais em 2022 (IBGE, 2022). Diante disso, € importante destacar que o papel do
médico veterinario se inicia desde a propriedade rural, seguindo por todas as etapas
de producgao, desde a chegada nas industrias frigorificas, até sua expedi¢ao para os
consumidores (CRMV-SP, 2016).

A inspecéao de produtos de origem animal visa estabelecer um equilibrio entre
os alimentos e a saude humana, visto que o consumo de alimentos de origem animal
mal inspecionados ou sem nenhuma inspe¢ao trazem sérios riscos a saude humana,
devido a quantidade de microrganismos que podem ser transmitidos por esses
alimentos (Santos et al., 2022).

De acordo com o Ministério da Saude, as doengas transmitidas por alimentos
(DTAs) sdo aquelas causadas pela ingestdo de agua e/ou alimentos contaminados.
Existem mais de 250 tipos no mundo, podendo ser causadas por bactérias e suas
toxinas, virus, parasitas intestinais oportunistas ou substancias quimicas. Diante
disso, um dos principais problemas relacionados a contaminagcdo de pessoas ao
ingerirem carnes bovinas trata-se da forma como essa carne é processada, ou seja, o
tipo de estabelecimento, a fiscalizagdo exercida nesses locais e a propriedade de
origem do animal (Ministério da Saude, 2024).



As doencgas zoondticas mais comumente identificadas nas linhas de inspecéao
sao a tuberculose e a cisticercose. A tuberculose bovina € uma zoonose causada pelo
Mycobacterium bovis, caracterizada por lesdes granulomatosas em diversos 6rgéaos,
com predilecao pelo sistema respiratorio. A doenga apresenta evolugao crbnica e
pode permanecer assintomatica por longos periodos, dificultando o diagndstico
clinico. Além dos bovinos, a tuberculose bovina pode acometer bubalinos, suinos e
outras espécies de animais. A inspecdo post mortem em abatedouros € uma
ferramenta fundamental para a detecgcdo de casos subclinicos e a identificagao de
focos de infecgdo, contribuindo para a implementacdo de medidas de controle
eficazes e a garantia da seguranga alimentar (Couto, 2021).

A cisticercose bovina € uma doencga parasitaria causada pela Taenia saginata e
transmitida por meio da ingestao de ovos presentes em fezes humanas contaminadas.
Os cisticercos se desenvolvem nos musculos dos bovinos e, se consumidos crus ou
mal cozidos, podem causar a teniase em humanos ou a neurocisticercose, uma
doencga grave que pode causar nauseas, vomitos e convulsées nos humanos. A
cisticercose bovina representa um importante problema de saude publica e gera
prejuizos econdmicos para a pecuaria (Caixeta; Garcia; Ribeiro, 2022).

Por isso, esta revisdo tem como objetivo destacar a obrigatoriedade da
presenca do médico veterinario na industria frigorifica para identificar as alteragdes
presentes nas partes das carcagas acometidas por esses microrganismos. Essa agao
visa, assim, garantir, ndo apenas a seguranga alimentar e o bem-estar animal, como
também fornecer dados importantes para pesquisas cientificas e contribuir para
avangos significativos em saude animal, epidemiologia e seguranga alimentar
(Furquim, 2019).

2 DESENVOLVIMENTO

Uma das atribuicbes do médico veterinario é cuidar da saude da populacéo,
embora muitos ndo saibam; 62% dos patdgenos que afetam os humanos sé&o
transmitidos por animais e 75% das doencas emergentes tém origem na fauna
silvestre (Brizotti; Souza; Ribeiro, 2020). Conforme a Lei n° 5517/1968, uma das
atribuicdbes do médico veterinario € o estudo e a implementacdo de medidas de
seguranga que visam proteger a saude publica, principalmente, de doengas
relacionadas as zoonoses, doengas que podem ser transmitidas de animais para
humanos. Esse profissional € reconhecido como parte da saude publica pelo
Conselho Nacional de Saude (CNS) desde 1998 (CFMV-PA, 2024).

No Brasil, existe a regulamentacdo da inspeg¢ao sanitaria e industrial dos
produtos de origem animal instituidos pela Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
considerada a primeira lei a tratar oficialmente do assunto inspecéo e fiscalizagdo dos
produtos de origem animal no Brasil. Contudo, houve a necessidade de regulamentar
a Lei n°® 1.283/1950, surgindo o Primeiro Regulamento de Inspecéo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RISPOA), por meio do Decreto n° 30.691,
de 29 de margo de 1952, o qual contém um minucioso e complexo cédigo de produgao
pautado na higiene e na tecnologia de alimentos que abrange toda a legislagao que
tinha relacdo com produtos de origem animal. Posteriormente, foi aprovada a Lei n°
7.889, de 23 de novembro de 1989, que previa a inspec¢ao sanitaria e industrial dos
produtos de origem animal como competéncia da Unido, dos estados, do Distrito
Federal e dos municipios; essas leis sdo regulamentadas pelo Decreto 9.013, de
margo de 2017 (Brasil, 2017).



Atualmente, no Brasil, existem trés servigos de inspec¢des atuando em esferas
diferentes (Figura 1): em ambito de atuagao a nivel nacional, existe o servigo de
inspecao federal (SIF); no ambito dos estados, o servigo de inspec¢éo estadual (SIE); e,
no ambito municipal, existe o servigo de inspe¢cao municipal (SIM). A diferenca entre
eles esta na hora da comercializagdo dos produtos, os quais limitam cada produto no
seu ambito de atuacdo, sendo: o SIF na esfera internacional e interestadual, o SIE
somente no estado de origem e o SIM somente no seu municipio. Ademais, existe o
Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), esse selo
permite que os estabelecimentos possam comercializar entre municipios e estados
apenas ficando restrito a exportacbes para que eles possam comercializar seus
produtos sem restrigdo ao seu estado ou municipio (Silva; Junior, 2022).
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Figura 1 - Fluxograma de todos os 6érgaos responsaveis pela inspegéo bovina no Brasil.
Fonte: Elaborado pelos autores.

No Brasil, o servigco de inspecéo federal (SIF) € o responsavel por fazer a
inspecao e fiscalizagdo dos estabelecimentos registrados, abrangendo todo o
processo de fabricagao realizado nos estabelecimentos que recebem os bovinos e
bubalinos para realizagao do abate, manipulacao, distribuicao ou industrializagdo. Os
servigos abrangidos pelo SIF sdo: a inspecgéo ante e post mortem, a verificagdo dos
programas oficiais de autocontrole, a verificagado do cumprimento da legislagéo pelos
estabelecimentos, a verificacdo das analises laboratoriais, o langamento dos mapas
estatisticos relacionados ao abate e a verificagdo da rastreabilidade dos animais e das
matérias-primas ao longo da cadeia produtiva (MAPA, 2023).

O selo do servigo de inspecao estadual (SIE) e o selo do servigo de inspecao
municipal (SIM), s&o concedidos pela Secretaria de Agricultura do estados e municipio
respectivamente, garantindo que os alimentos de origem animal foram produzidos em
estabelecimentos que atendem aos padrées de higiene e seguranga alimentar
estabelecidos pela legislagdo. Essa certificagdo permite a comercializagdo dos
produtos apenas dentro do estado de origem se for selo SIE e apenas dentro do
municipio de origem se for selo SIM (Brasil, 2024).



2.1 Inspegao ante mortem e post mortem

A inspecgao ante mortem (Figura 2) inicia-se com a avaliagdo documental dos
animais que chegam ao estabelecimento para o abate. Posteriormente, o Auditor
Fiscal Federal Agropecuario (AFFA), que é formado em medicina veterinaria e foi
aprovado em concurso publico, ou o médico veterinario (MV) integrante da equipe de
inspecéo, faz a analise dos lotes nos currais para verificar se ndo ha nenhum animal
ferido e/ou morto ou se algum animal possui alguma sintomatologia de doenca
infectocontagiosa; essa atribuigao € de competéncia apenas do AFFA, com formagéo
em medicina veterinaria, ou do MV integrante do servigo de inspegao federal (MAPA,
2023).

| imspecsobovina |

Inspegdo ante morterm l Inspegdo post mortem l
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animais dos currais sao inspecionados. veterinario. realizado por meio da visualizagao, denominados “agentes
palpagao, olfagdo e incisao de inspecac”

Figura 2 - Fluxograma inspegao ante mortem e post mortem bovina.
Fonte: Elaborado pelos autores.

Logo apoOs a inspegao ante mortem, inicia-se a inspe¢ado post mortem dos
animais abatidos que, de acordo com o art. 126 do Decreto n® 9.013, de 2017, consiste
na avaliagdo da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos orgaos, dos
tecidos e dos linfonodos, realizada por meio da visualizag¢ao, da palpacao, da olfagao
e da incisdo, exames esses realizados por auxiliares do servico de inspegao
denominados “agentes de inspec¢ao”. A inspeg¢ao post mortem é de suma importancia
visto que algumas afecgdes importantes que acometem os bovinos ndo sédo passiveis
de diagndstico no exame ante mortem dos animais, assim o exame é realizado na sala
de abate em pontos estratégicos denominados linhas de inspecéo e Departamento de
Inspecgao Final (MAPA, 2023).

As linhas de inspecdo s&o de suma importancia para o funcionamento de um
frigorifico, seja qual for o selo de inspegao. A inspegao dos 6rgaos, visceras, membros
e carcacgas € realizada por auxiliares do servigo de inspe¢ao por meio da olfagéo, da
visualizacao, da palpacao e da incisdo, quando necessario. Diante disso, cada linha
de inspecédo possui doengas em comum e especificas, cada doenga encontrada tera
uma destinacdo especifica de acordo com a legislacdo, que pode ser desde a
condenacdo somente do local da doenca ou, até mesmo, a condenacao de toda a
carcaga, junto de suas visceras (Brasil, 2017). O Quadro 1 demonstra quais sao as
linhas de inspe¢ao em industrias frigorificas bovinas que utilizam o selo de inspegéo
federal.



Quadro 1 - Linhas de inspec¢éo bovinos

Linha |Procedimento deinspecgio
Inspecéo da glandula mamana (ubere)

=

Inspecéo das patas e labios
Inspegéo do conjunto cabega-lingua
Cronologia dentéria (exporiagdo)
Inspecdo do trato gastrointestinal
Inspecéo do figado

Inspecéo dos pulmées e coragéo

Inspecéo dos rins

Inspecdo dos lados externos e internos da carcacga e linfonodos (Caudal)

Inspecéo dos lados externos e internos da carcaga e linfonodos (Cranial)
Fonte: Brasil, 2022 (Adaptado).
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As linhas de inspecao sao preenchidas por colaboradores da industria, estes
sao cedidos ao SIF para realizarem a inspecdo post mortem dos animais. Os
colaboradores recebem os devidos treinamentos para atuarem nas linhas de inspecao
com a finalidade de detectar os diferentes tipos de doengas encontradas em 6rgaos e
carcagas dos bovinos abatidos. Nesse sentido, ao serem encontradas doengas que
possam causar prejuizos a saude humana, os colaboradores desviam as visceras,
juntamente com a carcaga devidamente identificada, para o Departamento de
Inspecgao Final (DIF), no qual o médico veterinario presente, atuando conforme seu
conhecimento patologico e seguindo o que esta previsto nas legislagdes, dara a
destinacgao final da carcaca e suas visceras (MAPA, 2023).

2.2 Principais doencgas zoonéticas que acomete carcagas bovinas

A Organizagdao Mundial da Saude (OMS) define a palavra zoonose como:
doencas ou infecgdes naturalmente transmissiveis entre animais vertebrados e seres
humanos (Zanella, 2016). Dentre os fatores que contribuem para a transmissao de
zoonoses dos animais para os seres humanos, esta a aproximacao dos animais aos
homens, uma vez que, ao longo do século, tal agao contribuiu, de forma significativa,
para essas transmissdes. Nesse cenario, verifica-se que os animais passam a ter
contato direto com os seres humanos, além de que cada vez mais a sociedade
depende dos animais em diversos setores, como para alimentagdo, trabalho,
companhia, economia etc. (Zanella, 2016).

As doencgas zoonodticas podem gerar quadros de sinais clinicos, por exemplo,
vomito, diarreia e febre, decorrentes da ingestdo de alimentos que estédo
contaminados com substancias quimicas, objetos lesivos, agentes patologicos que
entram no organismo humano e causam algum tipo de intoxicagao alimentar. Durante
os procedimentos de inspecéao e fiscalizagdo da cadeia produtiva da carne bovina, o
médico veterinario impede que alimentos imprdprios para o consumo humano sejam
fabricados (Barreto, 2007).

Cysticercus bovis, conhecida como cisticercose bovina, esta dentre as
principais doengas zoondticas que acometem os bovinos e pode ser transmitida ao
homem. Essa enfermidade afeta diretamente a saude publica, visto que o hospedeiro
definitivo é o ser humano; além disso, essa doenca traz grandes prejuizos econémicos
(Quadro 2) devido ao tratamento condicional ou condenacéo das carcagas que estao
infectadas (Ros, 2022).



Quadro 2 - Bovinos abatidos x condenagdes das carcagas por cisticercose no periodo entre janeiro
de 2019 a agosto de 2022 no estado de Goias.

Ano Bovinos abatidos em Condenagao por Prevaléncia
Goias Cisticercose

2019 1.784.693 2.507 0,14%

2020 2.454.626 21.131 0,86%

2021 2.430.505 10.068 0,41%

2022 2.642.077 6.599 0,25%

Total 9.311.901 40.305 0,43%

Fonte: MAPA, 2023 (Adaptado).

A cisticercose bovina pode ser encontrada em musculatura, por exemplo,
musculos da cabega (masseter, pterigoideo e lingua), musculatura do eséfago,
coragao e diafragma e no figado (Figura 3). As principais linhas de inspec¢ao para
deteccdo de cisticercose sdo: linha B (conjunto cabega-lingua), linha D (inspegéo do
trato gastrointestinal), linha E (figado), linha F (pulm&o e coragado) e linhas H e |
(exame interno e externo das carcagas cranial e caudal) (Moraes, 2020).

Figura 3 - A. Cisticercose viva encontrada na linha de inspec¢éo B, masseter bovino. B. Cisticercose
viva encontrada na linha de inspegao F, musculatura do miocardio.

Fonte: Moraes, 2020.

Outra doenca de grande impacto em frigorificos bovinos e para a saude publica
€ a tuberculose bovina (Figuras 4 e 5), causada pela bactéria Mycobacterium
tuberculosis variante bovina, a qual tem como seu principal hospedeiro os bovinos,
embora possa ser transmitida, também, para outros animais, inclusive para o homem,
sendo denominada, assim, como uma doenga zoonética. A enfermidade tem grande
importancia na saude unica, visto que pode levar o ser humano ao 6bito; além disso,
0s prejuizos gerados aos produtores sao grandes, posto que a maioria das carcagas
infectadas por tuberculose tera como destinagéo no frigorifico a condenagéo total da
carcaca e suas visceras (Funke; Dalto; Kindlein, 2023).



A forma mais comum da tuberculose em bovinos ¢é a protraida, na qual ocorre a
disseminagdo da bactéria por meio do sistema circulatério ou linfatico, podendo
acometer varios tecidos do corpo do animal; nesse sistema, os principais 6rgéos
envolvidos sao: pulmdes, linfonodos, figado, bago e ubere, podendo ser disseminada
para todos os tecidos. A tuberculose, assim, pode ser encontrada basicamente em
todas as linhas de inspec¢do na sua forma completamente disseminada, porém, a
principal linha de achado da doenca ¢é a linha F, na qual é feito o exame do coracao e,
principalmente, do pulméo, o érgdo mais acometido pela tuberculose bovina (Couto,
2021).

Figura 4 - Carcaca e pulmdes acometidos por tuberculose bovina, os achados foram na linha de
inspecao | (A) e na linha F (B).

Fonte: Arquivo pessoal.

Figura 5 - Carcaca de bovino condenada pelo médico veterinario por estar acometida com tuberculose.

Fonte: Arquivo pessoal.



2.3 Critérios de julgamento para cisticercose e tuberculose

Diante do exposto, o Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017, que dispde
sobre a inspec¢ao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, descreve quais
sao os procedimentos a serem adotados quando forem encontradas doengas ou
alteracbes que acometem os animais no ambito da inspecao, inclusive as doencas
supracitadas (Brasil, 2017).

Os artigos 185 e 171 do RIISPOA tratam das normas de inspecéo de carnes,
especificamente sobre a condenacgao de carcagas contaminadas por cisticercose e
tuberculose. Essas normas s&o cruciais para garantir a seguranga alimentar e evitar a
transmissdo de doencgas para os consumidores (Brasil 2020).

O artigo 185 que trata da cisticercose vai definir os critérios de avaliagao do
médico veterinario e as formas de julgamentos e destinagdo das carcagas e dos
orgaos acometidos pelo cisticerco como por exemplo: Se a carne bovina estiver
infestada com varios cistos sejam viaveis ou calcificados (ovos do parasita), ela é
considerada impropria para o consumo e deve ser descartada. Os agentes de
inspec¢ao atuando nas linhas de inspecao verificardo a presenca dos cistos em locais
como musculos da mastigacao, lingua e coragdo. Se a contaminagao for menor, a
carne pode ser tratada com calor ou frio para eliminar o parasita, mas as partes
contaminadas precisam ser removidas (Brasil, 2020).

Ja no artigo 171 o RIISPOA trata da tuberculose e seus critérios de julgamentos
relatando que animais infectados com tuberculose, geralmente apresentam febre,
perda de peso e lesdes em diversos 6rgaos. Ademais se os 6rgéos e a carcaga desses
animais estiverem contaminados com tuberculose, especialmente se as lesdes forem
extensas ou em orgaos vitais, € considerada impropria para o consumo e deve ser
descartada. Em alguns casos, se as lesdes forem pequenas e localizadas, a carne
pode ser tratada com calor para eliminar a bactéria da tuberculose, mas as partes
doentes precisam ser removidas (Brasil, 2020).

Ambos os artigos estabelecem critérios rigorosos para a inspegéo de carnes e
garantem que apenas produtos seguros cheguem ao consumidor. A presenca de
parasitas (cisticercose) ou bactérias (tuberculose) em niveis considerados perigosos
leva a condenacgao da carcaca, enquanto em casos de contaminacdo menor, a carne
pode ser tratada ou partes especificas podem ser removidas (Brasil, 2020).

2.4 Fatores que aumentam a transmissao das zoonoses em frigorificos

O abate clandestino, pratica comum em diversas regides do pais, €
caracterizado pela auséncia de inspecao sanitaria realizada por médicos veterinarios
e pela sonegacgao de impostos. Essa atividade ilegal coloca em risco a saude publica,
pois as carnes provenientes de abates clandestinos sdo produzidas em condicbes
insalubres, aumentando o risco de contaminacao por bactérias, virus e parasitas que
podem causar diversas doengas, como a cisticercose e a tuberculose bovina (Silva;
Almeida, 2021).

Outro ponto importante a ser destacado € a propriedade de origem do animal,
visto que a elevada prevaléncia de cisticercose em bovinos é um forte indicativo de
problemas sanitarios nas propriedades rurais. A cisticercose bovina € um parasita que
causa a teniase em humanos. O ciclo de vida da cisticercose inicia-se quando o
homem, como hospedeiro definitivo, ingere carne bovina crua ou mal cozida contendo
cisticercos (Caixeta; Garcia; Ribeiro, 2022).
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Aproximadamente trés meses depois, o verme adulto se instala no intestino
delgado do homem, produzindo ovos que sao eliminados nas fezes. Esses ovos,
altamente resistentes no ambiente, podem contaminar agua e as pastagens que os
bovinos se alimentam, infectando bovinos que ingeriram essa matéria contaminada.
Nos bovinos, os ovos eclodem e as larvas migram para os musculos, formando
cisticercos. Ao ingerir carne bovina crua ou mal cozida contendo estes cisticercos, o
ciclo se reinicia (Ros, 2022). O estado de Goias registrou 56 mortes por infecgdo de
cisticercose em pessoas entre 2010 e 2020; de acordo com o Ministério da Saude, a
capital do estado de Goiania registrou 20% de incidéncia dos casos de cisticercose
(Ministério da Saude, 2024).

5 CONSIDERAGOES FINAIS

Diferentemente do que a grande maioria da populagédo imagina, a atuagao do
médico veterinario vai muito além das consultas, cirurgias, tratamentos, dentre outras
atribuicoes, se estende até a alimentagao humana.

Entre os profissionais de saude envolvidos na Vigilancia Sanitaria, o Médico
Veterinario é responsavel pela fiscalizagdo de produtos de origem animal e controle de
enfermidades que podem ser transmitidas por produtos mal processados, que
contenham patoégenos, além de doencgas zoondticas que representam riscos a
populagcdo, muitas das quais podem ser letais e de facil disseminacdo. Ademais, ele é
0 unico profissional capacitado para atuar como sentinela contra doencas ja
estabelecidas e emergentes que possam afetar animais, representando um grande
risco a saude humana.

O médico veterinario atua como agente de fiscalizagao nas unidades frigorificas
contribuindo para a sociedade com a saude humana, prevenindo doencas,
contribuindo com o bem-estar animal, trazendo alternativas sanitaristas garantindo e
organizando a funcionalidade na area de seguranga alimentar e saude unica.
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